
((V) = Vegetarisch Ein zusätzliches Gedeck wird mit CHF 5.00 verrechnet. Service und 8.1% MwSt. sind in allen Preisen 

inbegriffen. Auskünfte zu Allergenen erhalten Sie von unseren Servicemitarbeitern. 

Hotel Restaurant Bellevue Flims | Via Nova 66, CH-7017 Flims Dorf | www.bellevueflims.ch | +41 (0)81 911 31 31 

RESTAURANT NOVA IM HOTEL BELLEVUE FLIMS 

SPEISEKARTE SOMMER 2026 

MITTAGS-HITS (02.-04.09.26 | 11:30 – 14:00) 

Bellevuesalat 
*** 

Schweinsfiletgeschnetzeltes (CH)  ...... 24 
an Champignonrahmsauce, Tagliatelle, 

Toskanisches Gemüse 

oder 

Bramata Polenta (V) ................ 19 
mit Gorgonzola und Birne 

oder 

Spaghetti mit Büffelmozzarella (V) .... 19 
Cherrytomaten und Basilikum 

oder 

Clubsandwich .................... 24 

Poulet (CH), Eisberg, Tomate, Ei, Tartarsauce, Speck (CH) 

 .................. (mit Pommes frites +5 ½) 

SALAT | SUPPE 

Caesar Salad ...................... 16 
Mini Romanasalat mit Speck (CH), Schnauser Ei, 

Parmesan und Brotcroûtons 

Caesar Salad (V) vegetarisch, ohne Speck .... 15 

Bündner Gerstensuppe .............. 16 

VORWEG ODER ALS HAUPTGANG 

Rindstatar (CH) ................. 29 / 39 
Eigelb, Andeerer Granit, Gurken-Gel, Toast, Butter 

 .................. (mit Pommes frites + 5 ½) 

HAUPTGÄNGE 

Capuns Sursilvan (CH) .............. 36 
Mangoldwickel, Bündnerfleisch (CH), Landjäger (CH) 

Salsiz (CH), Speck (CH), Rahmbouillon, Andeerer Granit 

Bellevue Rindsburger (CH) ........... 24 
Brioche Bun, Freiburger Vacherin, Speck (CH), Spiegelei,  

Eisbergsalat, Zwiebel, Tomate, Essiggurke 

 .................. (mit Pommes frites + 5 ½) 

Wiener Schnitzel (CH)  .............. 50 
Pommes frites, Wildpreiselbeeren, Gurkensalat 

Kalbshohrückensteak (CH)............50 
vom B. G. E. Holzkohlengrill 
Chimichurri, Eierschämmli, Rosmarinkartoffeln 
Karottentexturen 

Wolfsbarsch (GR) ................... 42 
Ingwer, Limette, Estragon, Konfierte Kartoffel 
Blattspinat 

DESSERTS & GLACE 

Crema Catalana ................. 9 ½ 

Affogato al caffè ................... 9 

Vanilleglace mit heissem Espresso 

Coupe Romanoff ............... 11 / 14 

Vanilleglace mit frischen Erdbeeren und Rahm 

Coupe Danemark .............. 11 / 14 

Vanilleglace, Rahm, geröstete Mandelblätter und 

warme Schokoladensauce 

Eiskaffee ..................... 11 / 14 

Kaffeeglace und Rahm ........ (mit Kirsch + 3 ½) 

Hausgemachte Glace & Sorbets 

Rahmglace: Vanille, Kaffee, Sauerrahm  

Sorbets: Erdbeere, Blutorange, Mandarine, Mango  

Pro Kugel ........................... 5 

Portion Rahm ...................... 1½  

FONDUE CHINOISE 

72 pro Person (auf Vorbestellung) 

Vorspeise: Kleiner Caesar Salad mit Speck (CH), Ei, 

Parmesa, Brotcroûtons und French Dressing 

Hauptgang: Edelfleisch vom Kalb (CH) & Rind (IRL) von 

Hand geschnitten, zubereitet in Rindskraftbrühe, dazu 

Pommes frites 

Saucen: Curry-Mango, Sriracha, Cocktail, Pfeffer, 

Tartar, Knoblauch 

Beilagen: Datteltomaten, Essiggurken & eingelegtes 

Gemüse. ........  (Fleisch-Supplement 150g: +17) 



((V) = Vegetarisch Ein zusätzliches Gedeck wird mit CHF 5.00 verrechnet. Service und 8.1% MwSt. sind in allen Preisen 

inbegriffen. Auskünfte zu Allergenen erhalten Sie von unseren Servicemitarbeitern. 

Hotel Restaurant Bellevue Flims | Via Nova 66, CH-7017 Flims Dorf | www.bellevueflims.ch | +41 (0)81 911 31 31 

RESTAURANT NOVA IM HOTEL BELLEVUE FLIMS 

TAPAS-SPEZIALITÄTEN 

TAPAS KALT 

Jamon Serrano Gran Reserva  ........ 35 
Cebo de Campo (ES), 28 Monate gereift – Crostini 

Tomaten (100 gr.) 

 

Gemischte Oliven Carmona (V)  ....... 7 

 

Pan de ajo (V) ................... 7 ½ 
Baguette mit Knoblauchbutter 

 

Cecina de Leon IGP (ES) .......... 24 / 35 
Trockenfleisch vom Rind (50 gr. / 100 gr.) 

 

Chorizo Iberico Fisan (ES) ............ 13 
Spanische Paprikawurst (50 gr.) 

 

Lomo Enbuchado Extra .............. 15 
Duroc (ES), Martinez Somalo (50 gr.) 

 

Tabla Iberico .................. 24 / 40 
Spanische Schinken- und Wurstspezialitäten  

(50 gr. / 100 gr.) 

 

Sobrasada de Mallorca La Luna ....... 18 
Mallorquinische Streichwurst (70 gr.) 

 

Ensaladilla rusa  ................. 11 ½ 
Klassischer spanischer Kartoffelsalat mit Thunfisch 

 

NACHOS 

Nachos mit Dips (V) ...............  15 
mit Sauerrahm-Koriander Dip und Sweet and Sour Dip 

TAPAS WARM 

Albóndigas  .................... 17 ½ 
5 Stck. Fleischbällchen (CH) in würziger Tomatensauce 

 

Croquetas de Jamón Ibérico ....... 11 ½ 
4 Stck. Fleischkroketten mit edlem Ibericoschinken (ES) 

 

Croquetas de Queso Manchego (V) .... 10 
4 Stck. Käsekroketten vom Manchegokäse 

 

Secreto Ibérico .................... 21 
Grilliertes Rückenstück vom Ibericoschwein (ES) mit 

Chimichurri 

 

Carriladas Iberico con Berenjenas .... 17 
Geschmorte Schweinskopfbäckchen (ES) mit frittierter 

Aubergine 

 

Gambas al Ajillo ................... 19 
Crevetten in Knoblauchöl 

 

Setas Salteadas (V) ............... 13 ½ 
Sautierte Champignons mit Knoblauch, Zwiebeln und 

Kräutern 

 

Papas Bravas (V) ................ 12 ½ 
Gebackene Kartoffeln mit pikanter Sauce 

 

Papas arrugados con Mojo rojo (V) .... 14 
Kanarische Kartoffeln mit Salzkruste und pikanter 

Peperonisauce 

 

Pimientos de Padrón (V) ............ 12 
Gebratene grüne Pimientos aus Padrón 


